
 

 

15% Gratuity will be added to your check. 
We would appreciate no cigar or pipe smoking – Thank you! 

 

Wine List 
 

CHAMPAGNE and Sparkling Wine: 

Bin: 

 
n 1
e 

1  N.V.  Grand Siécle, Lau ‐   35.00 
 

rut 

re t Perrier  $
2  N.V.  Krug, Grande Cuvé 150.00 

rrier, B
r, “Cuvée Brut Rosé” 

3  N.V.  Laurent‐Pe   75.00 
  1

ut Royal”  alf 47.00  Full 
4  N.V.  Laurent‐Perrie 30.00 

nd Brut”   
5  N.V.  Pommery, “Br H 87.00 

son Rosé” 
6  N.V.  Perrier Jouet, “Gra 72.00 

 “Bla  
n, “Brut Imperial”  alf 41.00  Full 

7  N.V.  Perrier Jouet,  76.00 

onoma Brut”   
8  N.V.  Moët & Chando H 78.00 
9  N.V.  Gloria Ferrer, “S 44.00 
10  N.V.  Freixenet, Brut “Cordon Negro” (Spain)    32.00 
 

WHITE WINE: 

FRANCE: 

 
los des Mouch $20  1999  Beaune, “C  (J. Drouhin)    95.00 

e Potinet‐Ampeau) 

es”
21  2004  Meursault (J. Drouhin)    110.00 

ts” (Domain
  ouhin)  

22  2005  Meursault “Les Rougeo   76.00 
23  2005  Puligny‐Montrachet  (J. Dr   110.00 

)  0  Full 
0  Full 

24  2005  Pouilly‐Fuissé (Jadot Half 35.0 68.00 
alf 32.0

sagne‐Mon
25  2006  Pouilly‐Fuissé (Chanson)  H 65.00 

bin 1er Cru “Le Cha
u de Cham

26  2006  Saint Au rmois” (Ch. de Chas trachet)  58.00 
irey) 

les alf 34.00  Full 
27  2003  Mercurey (Chatea   54.00 

es Vieil ienne)  
iquewihr) 

28  2005  Chablis  “L  Vignes” (La Chablis H 46.00 
29  2003  Tokay‐Pinot Gris “Les Maquisards” (Chateau de R 39.00 

orentz) 
) 

30  2008  Pinot Gris “Réserve” (Gustave L   35.00 
illes” (Ch
Leon Bey

31  2004  Reisling “Les Mura ateau de Riquewihr   38.00 
er) 

e Lo
32  2005  Gewurtzraminer (   43.00 

rentz)  
ves” (Marcel Deiss)  1

33  2007  Gewurtztraminer “Reserve” (Gustav   39.00 
ges Cardi34  2002  Gewurtzraminer “Vendan   02.00 

alf 29.00 Full 
35  2004  Muscadet (Chateau de Chasseloir)    28.00 
36  2005  Sancerre (Pascal Jolibet)  H 56.00 
37  2008  Sancerre “La Chatellenie” (J. Mellot)    48.00 
38  2008  Poully‐Fumé “Le Tronsec” (J. Mellot)    44.00 
39  2006  Sauvignon Blanc, Attitude (Pascal Jolibet)    39.00 
0  2004  Chateauneuf‐du‐Pape (Chateau Mont‐Redon)    56.00 
1  2000  Condrieu (Guigal)    72.00 
4
4
 
CALIFORNIA,WASHINGTON and OREGON: 

pa) 
 

p  (Na
.F.S. (Russian River Valley)   

50  2007  Chardonnay, Stags’ Lea   70.00 
O

noma) 
51  2005  Chardonnay, De Loach  68.00 

rneros,    
52  2003  Chardonnay, La Crema (So   59.00 

r 53  2006  Chardonnay, Benzige 62.00  (Ca  Napa)
54  2005  Chardonnay, Heitz Cellers (Napa)    58.00 

) 
55  2006  Chardonnay, Hanna (Russian River Valley)    52.00 

alley
ley) 

56  2002  Chardonnay, L’Ecole No 41 (Columbia V   50.00 
a Val
ma) 

57  2005  Fumé Blanc, Robert Mondavi (Nap   49.00 
o
 (Sonoma) 

58  2006  Fumé Blanc, Ferrari‐Carano (Son   39.00 
59  2006  Sauvignon Blanc, Matanzas Creek   48.00 
60  2006  Sauvignon Blanc, Simi (Sonoma)    34.00 



 

 

15% Gratuity will be added to your check. 
We would appreciate no cigar or pipe smoking – Thank you! 

61  2005  Sauvignon Blanc, Rock Rabbit (Central Coast)    28.00 
 (Rutherford) 
olumbia Vly, WA) 

62  2006  Sauvignon Blanc, Conundrum H 5.00 

otter Vly) 

alf 26.00  Full 4
63  2005    Pinot Gris, Columbia Winery (C   43.00 

  “Eroica”Washi
64  2006    Riesling, Chateau Montelena (P   58.00 

lle  ngton)   
lle “Indian Wells” (Columbia Vly.) 

65  2005    Riesling, Chateau Ste. Miche 54.00 
6  2005    Riesling, Chateau Ste. Miche 43.00 
7  2003    Gewurztraminer, De Loach Early Harvest (Russian River Vly.)  39.00 
6
6
 
ITA ERMA  and NEW WOLY, G NY RLD: 
 

 
40  2006  Pinot Grigio, “San Angelo” (Castello Banfi)    42.00 
41  2003  Reisling Spatlese, Graacher Himmelreich (Germany)   54.00 
42  2007  Sauvignon Blanc, Grove 43 Mill (Marlborough N.Z.)    39.00 
 
 

RED WINE: 
 
FRANCE: 

ion)  $2
 

and Cru (St. Émil  
ru (St. Émilion)    

90  1988  Chateau Pavie Gr 20.00 
91  2005  Chateau La Couronne  Grand C 58.00 

tephe) 
lon (St. Estephe)   

92  2000  Chateau Meyney (St. Es   84.00 

phe) 
93  2000  Chateau La Chapelle de Ca 78.00 

gaux) 
94  2003  Chateau Frank Phélan (St. Este   72.00 

ons (Mar
Cailloux (St. Julien)  

95  2004  Chateau La Tour de M   62.00 
Gros‐

ognan) 
96  2001  Chateau Terrey‐   79.00 

maine A.­F 1
97  2003  Chateau Carbonnieux (Pessac­Lé   91.00 

Do98  2002  Vosne‐Romanée “Aux Reas”   ( . Gros)    18.00 
ursault) 

s 1er Cru “Les F py) 
99  2003  Beaune (Chateau de Me   74.00 

se ichots”  (Cham
Les Lavieres”    (Bouchard) 

100  2002  Pernand‐Vergeles   62.00 
101  2005  Savigny‐Les‐Beaune “   49.00 
102  1999  Volnay  (L. Jadot)    94.00 
103  2005  Mothélie (Bouchard)    52.00 

ier Cru “Beauregard”   
 Cru (Chateau Chamirey) 

104  2002  Santenay Prem 72.00 

ré”  (J. L. Colombo)  
105  2005  Mercurey Premier   68.00 
106  2005  Saint ‐ Joseph, “Le Prieu   48.00 

M   1
107  2003  Gigondas (Guigal)    62.00 

neuf‐du‐Pape  “ ”  (Chaussy)
hapoutier) 

108  2006  Chateau as de Boislauzon   25.00 
C
 

109  2005  Chateauneuf‐du‐Pape  “La Bernardine”  (   78.00 
110  1999  Chinon  “Clos de L’echo”  (Couly‐Dutheil)   74.00 
111  2005  Saumur Champigny (Chateau de Targé)    32.00 
 

ITALY, SPAIN, SOUTH AFRICA, AUSTRALIA and CHILE: 

 

ny) 
130  2006  Brunello di Montalcino Castello Banfi  ( 15.00 

ino Caste  
ri de

Tuscany)    $1
131  2006  Rosso di Montalc llo Banfi  (Tusca 65.00 

l B rbaresco 
any)   

132  2003  Barbaresco, Produtto a   68.00 
 Classico133  2005  Chianti  “Riserva”  Castello Banfi  (Tusc 56.00 

ernal (Spain)  
   Marq

134  2002  Priorat, Trio Inf   87.00 
 “Reserva”135  2003  Rioja, ués del Puerto  (Spain)     38.00 

ecta” 136  2001  Rioja, Campillo “Reserva Sel   70.00 
137  2000  Rioja, “Gran Reserva”   Marquis del Riscal  (Spain)    75.00 

l”  (Chile)  
) 

138  2006  Carmenere Blend,  Montes  “Purple Ange   69.00 
ux Blend, E139  2005  Bordea scuda Rojo Brn. Phillipe Rothchild (Chile 36.00 

stal S.A.) 
140  2005  Shiraz, Penfolds  Bin 128 (Coonawarra)    49.00 
141  2007  Syrah, “Goat­Roti”  Goats do Roam Wine Co. (Coa   42.00 
42  2003  Shiraz, Fort Simon (Stellenbosch, Cape, S.A.)    32.00 
43  2002  Pinotage, Fort Simon  (Stellenbosch, Cape, S.A.)     34.00 
1
1
 
 




